
KANELKAKA

Ingredienser
175 g smör
2,5 dl socker
2 ägg
4,5 dl vetemjöl
2 tsk vaniljsocker
1 msk bakpulver
socker och kanel (eller kardemumma) se nedan
3 dl gräddfil

Gör så här
Smör och socker röres. Rör i äggen därefter.
Blanda i alla torrvarorna och gräddfilen.
Häll hälften av smeten i en smord avlång form.
Häll över 0,5 dl socker med kanel (kardemumma), täck med resten av smeten och 0,5 dl socker med
kanel (kardemumma).
Grädda i 175gr i 60 minuter. 
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